Karins Potatissallad

Kategori: Sallader

ca 4 port

B Farskpotatis till 4 pers, garna sma

B 1 r6d 16k

B 1 kruka farsk basilika, (ev &ven mejram, persilja, timjan)
B En del vitvinsvinager (ex %2 dl)

B Tva delar olivolja (blir da 1 dl)

B 2 msk senap

B Vitlok, minst 2 klyftor

B Salt och peppar

GOr sa har:
Koka potatisen, dela dem i lagom bitar.

Hacka rodlok och farska kryddor.
Blanda ner 16k och kryddor néar potatisen kokat fardigt.

Dressing:

Blanda vinager, olja, senap, salt, peppar och pressad vitlOk.
Hall dressingen Over potatisen
Servera varm eller kall.

Passar till allt pa sommaren!
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